
Blick auf die Speisekarte (Halbpension)

Vorspeisen und Suppen

Rauchlachs auf Blätterteigkissen garniert
Frische Spargeln an Sauce Hollandaise

Melone mit Rohschinken
Penne al Pesto

Felchenfilet mit Gemüsestreiffen garniert

Kürbiscrèmesuppe
Bouillon Célestine
Spargelcrèmesuppe

Kartoffelcrèmesuppe
Russische Gemüsesuppe

Salatbuffet

Zehn verschiedene Salate mit
French Dressing oder Olivenoel Balsamico Gewürz Sauce

Hauptgerichte

Rindsmedaillons Gemüsebeilage Kroketten
Lammfilet auf Kräuterkruste mit Wirsinggemüse und Rosmarinkartoffeln

Schweinsniersteak an Rahmsauce und mit Pfirsichen und Eiernudeln
Kalbsgeschnetzeltes Broccoli und Rösti

Trutenbrust im Teig mit Bohnen und Pommes Rissoles
Rinds Hohrückenbraten mit Blumenkohl und Kartoffelgratin

Hausspezialitäten

Walliserteller Trockenfleisch Rohschinken und Speck garniert
Hausgemachtes Käsefondue oder Käse Raclettes mit Kartoffeln und Essiggemüse

Dessert

Creme Brûlée mit Honigmandeln Rahm garniert
Frischer Fruchtsalat mit Kirsch Rahm garniert

Crèpes Maison Vanilleeis mit Bitterorange und Cognactropfen
Frischer Früchtekuchen mit Rahm

Hausgemachtes Sorbet

Weine

Auserlesene Spezial Weine aus dem Wallis CH


