Blick auf die Speisekarte (Halbpension)

Vorspeisen und Suppen

Rauchlachs auf Blitterteigkissen garniert
Frische Spargeln an Sauce Hollandaise
Melone mit Rohschinken
Penne al Pesto
Felchenfilet mit Gemiisestreiffen garniert

Kiirbiscrémesuppe
Bouillon Célestine
Spargelcrémesuppe
Kartoffelcrémesuppe
Russische Gemiisesuppe

Salatbuffet

Zehn verschiedene Salate mit
French Dressing oder Olivenoel Balsamico Gewiirz Sauce

Hauptgerichte

Rindsmedaillons Gemiisebeilage Kroketten
Lammfilet auf Krauterkruste mit Wirsinggemiise und Rosmarinkartoffeln
Schweinsniersteak an Rahmsauce und mit Pfirsichen und Eiernudeln
Kalbsgeschnetzeltes Broccoli und Rosti
Trutenbrust im Teig mit Bohnen und Pommes Rissoles
Rinds Hohriickenbraten mit Blumenkohl und Kartoffelgratin

Hausspezialitiiten

Walliserteller Trockenfleisch Rohschinken und Speck garniert

Hausgemachtes Késefondue oder Kise Raclettes mit Kartoffeln und Essiggemiise

Dessert

Creme Brilée mit Honigmandeln Rahm garniert
Frischer Fruchtsalat mit Kirsch Rahm garniert
Crépes Maison Vanilleeis mit Bitterorange und Cognactropfen
Frischer Friichtekuchen mit Rahm
Hausgemachtes Sorbet

Weine

Auserlesene Spezial Weine aus dem Wallis CH




